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Wir bedanken uns fur die Unterstitzung
folgender Partner:

//f/
o/
7

JEUNES
RESTAURATEURS
D’EUROPE"

Deutsch-Afrikanisches
Jugendwerk e.V.

KOCH- UND SERVICESCHULE

a (a carte

Die kulinarische Kompetenz
in Koblenz und Umgebung

Offnungszeiten:
Mo. bis Fr.: 12.00-14.00 Uhr
und nach Vereinbarung
Sa.-So. Ruhetag

Ausklnfte erteilen Ihnen

Frau Maier-Steinmetz 0261/304 89-16

Herr Ueter 0261/304 89-41

Benefiz-Abend
fiir die Aktion

,Afrikanischer Abend"

im Gastronomischen
Bildungszentrum

gestaltet von den
4

A
4

JEUNES
RESTAURATEURS
D’EUROPE'

Elite Auszubildenden

GASTRONOMISCHES BILDUNGSZENTRUM KOBLENZ , \
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'Spntzenkoche fur v«a
Karlheinz Bohms Athiopienhilfe

Gemeinsam viel bewirken - das ist der
Grundgedanke der Aktion ,Spitzenkdche
fur Afrika", die Delikatessenhandler Ralf
Bos mit seinen Partnern und Kunden aus
der Spitzengastronomie zugunsten von
Karl-Heinz Béhms Athiopienhilfe realisiert.

Starkoch Eckart Witzigmann und Ralf Bos
wetten am 25.September 2008 mit Almaz
und Karl-Heinz B6éhm, dass es Ihnen
gelingen wird gemeinsam mit Ihren
Kollegen in 100 Tagen 250.000,00 € fur
den Bau einer Grundschule in Athiopien
zu sammeln. In ganz Deutschland
unterstlitzen Gastronomen dieses Projekt.

Die Auszubildenden der Jeunes
Restaurateur d’Europe, die in Koblenz zu
kinftigen  Spitzenkéchen  ausgebildet
werden, stellen sich Ihrer Verantwortung
und organisieren einen fir  Sie
unvergesslichen Afrika-Abend in der
Weihnachtszeit.

Nutzen Sie den afrikanischen Abend oder
das Lunch-Menid im Dezember fir Ihre
Weihnachtsfeier und helfen Sie uns die
Wette zu gewinnen.

Danke

Afrikanischer Abend
Freitag, 5. Dezember 2008
um 18.00 Uhr

Degustations-Menu

Cous Cous mit geraucherter Entenbrust
und Raz el Hanout

k%

Seeteufel unter der Ducca-Kruste
mit Koriander-Kurbis

kK%

Lammkotelette im Argandl gegart
Kenia-Bohnen und Falafel

kK%

Schokoladentértchen
Curry-Banane und weiBBes Kaffee-Eis

Zum Men( servieren wir Ihnen
korrespondierende Weine aus Sudafrika,
die von unserem Sommelier kommentiert
werden. Erfahren Sie an diesem Abend
mehr Uber Afrikas Kultur, den Zauber der
Gewdlrze aus dem Norden und die Weine
aus dem Suden.

Zusatzliche Aktionen an diesem Abend:

Tanzgruppe aus Afrika

Besuch der Botschafterin des deutsch-
afrikanischen Jugendwerkes
Versteigerung von einem hochkaratigen
sudafrikanischen Wein.

Preis 49,50 €, inklusive Degustations-
Menu, Aperitif, Mineralwasser und den
korrespondierenden Weinen.

Lunch-Meni
vom 1. bis 20. Dezember 2008
von 12.00 bis 14.00 Uhr

wird Sie das Team von Detlev Ueter und
Marianne Maier-Steinmetz mit
kulinarischen Kostlichkeiten aus Afrika
verwohnen. GenieBen Sie in ihrer
Mittagspause einen Drei-Gange-Lunch
oder die Aktion fir Ihre Weihnachtsfeier.

Preis 20,00 €, inklusive einem Glas Wein
oder Mineralwasser.

Pro verkauftes Menu werden 5,00 € flr
die Aktion ,Spitzenkdéche fir Afrika"
gespendet.




